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BACKOFENBAU

Das Modell Langer Heinrich besitzt eine groRe Backraumoffnung mit herausnehmbarer
Innentir (kleine Backraum&ffnung) fur den Pizzadauerbetrieb

Der Ofen verflgt aulRerdem Uber eine Zu- und Abluftregelung (flr geschlossenen
Backraum z.B. zum Brotbacken)

Die Zubereitung verschiedener Gerichte gleichzeitig ist mdglich, fur z.B. max. 4
Gastrobratwannen G1/1 (563 x 32,5 cm)

Modell Langer Heinrich:

Damit die gedffnete Tur im Dauerbetrieb nicht stort, kann die Innentlire herausgenommen
werden.

Ubersicht Front Langer Heinrich
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1 Thermometer
2 Luftschieber zur Abgasabfuhrung
3 Sichtfenster
4 Zuluftoffnungen
5 Entnahmegriffe flr Innere Tar
6 Verbrennungsluftschieber zur Backraumbellftung
7 Tarverriegelung
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BACKOFENBAU

Das Modell Langer Heinrich verfugt Uber eine Zu- und Abluftregelung.

Funktion der Luftschieber

Der Ofen verflgt Uber zwei Schieber.
Der Obere regelt die Abgasabfliihrung zum Kaminrohr.

Eingeschoben: Abgasklappe zu

Herausgezogen: Abgasklappe offen

Der Untere Schieber ist fur die Verbrennungsluft im Backraum zustandig.
Eingeschoben: Luftungsschlitze offen

Herausgezogen: Backraum geschlossen

Position der Luftschieber beim Anheizen

Abgasklappe offen / Zuluftéffnungen offen (Schieber unten rein, oben raus)

Abgasklappe zu / Zuluftéffnungen zu (Schieber oben rein, unten raus)

Die Schieber des Backraums mussen wahrend des Backvorgangs geschlossen bleiben.
(wegen Temperaturverlust) Bei groRer Dampfbildung Itften.



BACKOFENBAU

Der Flexible Backofen bei Festen im Familien- und Freundeskreis bis ca. 150 Personen,
z.B. auch bei StraRen- oder Blrgerfesten und Vereinsfeiern.

fur Pizza und Flammkuchen, aber auch fur die Zubereitung von Fleisch, Fisch und Zutaten
oder zum Brotbacken geeignet. (Ideal fir den gewerblichen Einsatz)

Mietpreis: 55,-€/ Tag
Backvermadgen: bis 90 Pizzen (22 cm) pro Std.
oder z.B. bis zu 50 kg Fleisch oder 10 kg Brot
Backraumflache: ca. 76 x 120 cm
Backraumoéffnung B/H:  ca. 34 x 17 cm und 40 x 23 cm
Aulenmalie L/B/H: ca. 151 x 97 x 55 cm
Aufheizzeit: ca. 2 Stunden

Ofen auf Anhanger montiert, Anhangerkupplung erforderlich

Anhanger: 750 kg ungebremst
AulRlenmalle L/B/H: ca. 296 x 150 x 170 cm
Vorteile:

Er besitzt eine groRe Backraumoéffnung mit herausnehmbarer Innentur (kleine
Backraumoffnung) fur den Pizzadauerbetrieb.

Der Ofen verfugt aul3erdem Uber eine Zu- und Abluftregelung (fir geschlossenen
Backraum z.B. zum Brotbacken)

Ideal flr den gewerblichen Einsatz

kleine Backraum&ffnung flr Pizzabetrieb

grol’e Backrauméffnung fur z.B. Gansebrater

Kapazitat: z.B. max. 4 Gastrobratwannen G1/1 (53 x 32,5 cm) oder z.B. bis zu 50
kg Fleisch oder 10 kg Brot

Zubereitung verschiedener Gerichte gleichzeitig moglich

Backgut bleibt Gber Stunden knusprig und warm, wird aber nicht trocken

Die Preise gelten bei Abholung und Ricktransport des Ofens, inkl. Backschaufel in
Burglengenfeld oder Regensburg / Schwabelweis, je nach Vereinbarung.
Abholadressen und Anfahrtsbeschreibung finden Sie auf unserer Internetseite

Thomas Heindl, Angerstr. 17, 93133 Burglengenfeld

Website http://www.pizza-tom.de Mail: heindl@pizza-tom.de
Tel.: 0941 - 60 48 96 08 Mobil: 0171 - 345 39 45 Fax: 0941 - 60 48 96 09


http://www.pizza-tom.de/
mailto:heindl@pizza-tom.de
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BACKOFENBAU

2 Backofen Modell Langer Heinrich auf einem Anhanger montiert, bis ca. 300
Personen
Anhangerkupplung erforderlich

Mietpreis: 98,- €/ Tag
Backvermogen: bis 180 Pizzen (22 cm) pro Std.
oder z.B. bis zu 100 kg Fleisch oder 20 kg Brot
Anhanger: 1350 kg gebremst
AuRenmalie L/B/H: ca. 372 x 187 x 170 cm
Vorteile:

2 Backoéfen, dadurch doppelte Kapazitat und 2 verschiedene Temperaturen
gleichzeitig moglich

kleine Backraumoffnung fur Pizzabetrieb

grofRe Backraumoffnung fur z.B. max. 2 mal je 4 Gastrobratwannen G1/1 (53 x 32,5
cm) Zubereitung verschiedener Gerichte gleichzeitig moglich

Backgut bleibt Uber Stunden knusprig und warm, wird aber nicht trocken

Ofen besitzt eine Zu- und Abluftregelung (geschlossener Backraum méglich z.B.
zum Brotbacken)
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