INDI

E=l 0N Modell Tom im Verleih:
BACKOFENBAU

Der ideale Pizzaofen bei Festen im Familien- und Freundeskreis bis ca. 50 Personen,
aber z. B. auch bei Strallen- oder Blirgerfesten und Vereinsfeiern.
fur Pizza oder Flammkuchen geeignet. (Auch fur den gewerblichen Einsatz)

Mietpreis: 48,- €/ Tag
Backvermaogen: bis 60 Pizzen (22 cm) pro Std.
Backraumflache: ca. 72 x90 cm
Backrauméffnung B/H: ca. 34 x 16 cm
Aulenmale L/B/H: ca. 125x 101 x 62 cm
Aufheizzeit: ca. 2,5 Stunden

Ofen auf Anhanger montiert, Anhangerkupplung erforderlich
Anhanger: 750 kg ungebremst
AuRenmalie L/B/H: ca. 260 x 160 x 170 cm
Vorteile:

geeignet fur gewerblichen Einsatz
groliere Kapazitat als Modell ,Doris*
Transport auf Anhanger

Die Preise gelten bei Abholung und Ricktransport des Ofens, inkl. Backschaufel in
Burglengenfeld oder Regensburg / Schwabelweis, je nach Vereinbarung.
Abholadressen und Anfahrtsbeschreibung finden Sie auf unserer Internetseite

Thomas Heindl, Angerstr. 17, 93133 Burglengenfeld
Website http://lwww.pizza-tom.de Mail: heindl@pizza-tom.de
Tel.: 0941 - 60 48 96 08 Mobil: 0171 - 345 39 45 Fax: 0941 - 60 48 96 09
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TOM 2 A:150cm B:110cm C:260cm G:32cm H: 81 cm

D:113cm E: 23cm F:159cm



